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Brainstormer und Handwerker, Problemsucher und Losungsfinder, Entwickler und Umsetzer, Theoreti-
ker und Praktiker. Wir haben fiur Dich den richtigen Job!

Du moéchtest in Deinem Job etwas bewegen, hast innovative Ideen und gehst gerne neue Wege? Dann gehe
mit HEUFT den nachsten Schritt! Denn als globaler Technologiefiihrer im Bereich Kontroll- und Inspektions-
technik fur die Getranke-, Food- und Pharmaindustrie befinden wir uns in einer stetigen Expansion, die aul3er-
gewohnliche Mdglichkeiten eroffnet.

Ausbildung zum Koch (m/w/d)

Deine Aufgaben:

Abwechslungsreiche Ausbildung: Lerne das Kochen in zwei verschiedenen Bereichen — im
Betriebsrestaurant (Montag bis Freitag) und in der gehobenen Gastronomie

Kichenpraxis: Plane, bereite zu und richte Speisen an — vom klassischen Mittagsgericht bis hin zum
exklusiven Menu

Warenwirtschaft: Unterstitze beim Einkauf, der Lagerung und der fachgerechten Verarbeitung von frischen
Lebensmitteln

Organisation: Lerne den Ablauf in einer Profikliche kennen — von der Vorbereitung bis zur Prasentation auf
dem Teller

Qualitat & Hygiene: Achte auf Sauberkeit, Einhaltung von Hygienestandards und den nachhaltigen
Umgang mit Lebensmitteln

Kreative Aufgaben: Bringe eigene Ideen ein und entwickle im Team neue Gerichte und Rezepturen

Dein Profil:

Schulbildung: Du hast einen guten Hauptschulabschluss oder die Mittlere Reife
Leidenschaft fiirs Kochen: Du arbeitest gern mit frischen Zutaten und interessierst dich fur Gastronomie
Teamfahigkeit: Du arbeitest gerne mit anderen zusammen und bist kommunikativ

Lernfreude: Du bist motiviert, Neues zu lernen und dich sowohl fachlich als auch persoénlich
weiterzuentwickeln

Verantwortungsbewusstsein: Du arbeitest zuverlassig, sauber und hast ein Gespur fur Qualitat

Wir bieten:

Flexible Arbeitszeiten & familienfreundliche Strukturen — weil Beruf und Privatleben Hand in Hand gehen
sollen

Flache Hierarchien & kurze Entscheidungswege — bei uns zahlt, was du einbringst, nicht dein Titel
Betriebseigene Kantine mit taglich frisch zubereiteten Gerichten aus eigener Kiiche zu verglnstigten Preisen
Kostenlose Sprachkurse — wir unterstutzen dich bei deiner persdnlichen und beruflichen Weiterentwicklung
Vermdgenswirksame Leistungen & 13 Gehalter — faire Konditionen und Sicherheit inklusive

30 Urlaubstage plus Sonderurlaub in besonderen Lebenssituationen

Kostenloser Parkplatz, modernes IT- und JobRad-Leasing — fur nachhaltige Mobilitat und smartes Arbeiten
Mitarbeiterrabatte und attraktive Verglnstigungen bei unseren Partnern

Sport- und Gesundheitsangebote mit Zugang zum Betriebsarzt

Regelmalige Firmenevents & gemeinsame Aktivitaten — vom Sommerfest bis zur Teilnahme an
Sportveranstaltungen

37,5-Stunden-Woche — damit genug Zeit fur alles bleibt, was dir wichtig ist

Interesse geweckt?

Wir freuen uns auf Deine Bewerbung!

Frau Leonie Treml, HR Business Partner Jetzt bewerben
www.heuft.com

STARTE DURCH - Ausbildung bei HEUFT!



http://www.heuft.com/
https://heuft.career.softgarden.de/jobs/60464475/Ausbildung-zum-Koch-m-w-d-
https://www.youtube.com/watch?v=-2SscLoC_cY

